Presseinformation

Rapunzel ruft bioSnacky Rotklee der Charge 11293 zurick

Nachweis von STEC/EHEC-Bakterien: Samen und daraus gezogene Sprossen
nicht verzehren

Legau, 31.07.2026 — Aufgrund einer méglichen Gesundheitsgefahr ruft die RAPUNZEL
Naturkost GmbH & Co. KG den Artikel Rapunzel bioSnacky Rotklee, Samen fiir
Sprossen und Keimlinge, 30 g, mit der Charge 11293 und dem
Mindesthaltbarkeitsdatum 12/2028 zuriick.

Betroffenes Produkt:
Vom Ruckruf ist ausschlielich der folgende Artikel betroffen:

o Produkt: Rapunzel bioSnacky Rotklee (Trifolium pratense), Samen flr Sprossen und
Keimlinge

¢ Nettofilllmenge: 30 g

e Charge: 11293

¢ Mindesthaltbarkeitsdatum: 12/2028

e Artikelnummer: 690280

e EAN: 4006040169871

¢ _%: mild, besonders zart
im Geschmack
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Vertriebswege:

Der betroffene Artikel wurde Uber den Onlinehandel und den stationaren Handel bundesweit
in Deutschland vertrieben. Dariber hinaus wurde das Produkt nach Spanien (Kanarische
Inseln), Rumanien, Osterreich und ltalien (Sidtirol) und in das Vereinigte Kdnigreich
(Schottland) geliefert.

Grund fir den Riickruf:

Im Rahmen einer amtlichen Probenahme wurden in dem betroffenen Produkt Shigatoxin-
bildende Escherichia coli (STEC/EHEC) nachgewiesen. Diese Bakterien koénnen
gesundheitliche Beschwerden und in einzelnen Fallen schwere Krankheitsverlaufe
verursachen.

Rapunzel hat daher einen Ruckruf bis auf Ebene der Endverbraucherinnen und
Endverbraucher veranlasst.

Mdogliche gesundheitliche Auswirkungen:

Eine Erkrankung durch STEC/EHEC aulert sich in der Regel innerhalb einer Woche nach der
Infektion mit Durchfall und Bauchkrampfen. Insbesondere Sauglinge, Kleinkinder, altere
Menschen und Menschen mit geschwachtem Abwehrsystem kdnnen schwerere
Krankheitsverlaufe mit blutigem Durchfall entwickeln. Selten kann es, vor allem bei
Kleinkindern, einige Tage nach Beginn des Durchfalls zu einem akuten Nierenversagen im
Rahmen eines hamolytisch-uramischen Syndroms, kurz HUS, kommen.

Personen, die das betroffene Produkt oder daraus gezogene Sprossen verzehrt haben und
schwere oder anhaltende Symptome entwickeln, sollten arztliche Hilfe aufsuchen und auf eine
mdgliche STEC/EHEC-Infektion hinweisen. Sich ohne Symptome vorbeugend in arztliche
Behandlung zu begeben, ist nicht sinnvoll.

Betroffenes Produkt und daraus gezogene Sprossen nicht verzehren

Verbraucherinnen und Verbraucher werden gebeten, das betroffene Produkt nicht zu
verzehren und nicht fir die Sprossenzucht zu verwenden.

Auch Sprossen, die bereits aus Samen der betroffenen Charge gezogen wurden, durfen nicht
verzehrt werden und missen entsorgt werden.

Kundinnen und Kunden kénnen das betroffene Produkt gegen Erstattung des Kaufpreises in
der jeweiligen Einkaufsstatte zuriickgeben. Alternativ knnen die Samen sowie bereits daraus
gezogene Sprossen sicher Uber den Restmill entsorgt werden.

Andere bioSnacky-Produkte sind von diesem Riickruf nicht betroffen.

Rapunzel bedauert den Vorfall sehr und entschuldigt sich bei allen betroffenen Kundinnen und
Kunden. Das Unternehmen arbeitet gemeinsam mit den zustandigen Stellen daran, den
Sachverhalt vollstandig aufzuklaren.
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Fir Rackfragen zum Ruckruf kénnen sich Verbraucherinnen und Verbraucher an folgende
Stelle wenden: https://www.rapunzel.de/kontakt/kundenservice

Uber Rapunzel Naturkost GmbH & Co. KG

Seit der Grindung im Jahr 1974 ist Rapunzel Vorreiter, wenn es darum geht, vollwertige, nach-
haltige und kontrolliert-biologische Lebensmittel auf den Markt zu bringen. Heute ist die
Rapunzel Naturkost GmbH mit ihren 550 Produkten einer der fiUhrenden Erzeuger, Hersteller
und Vertreiber von Bio-Lebensmitteln in Europa. Bei seinen Lieferbeziehungen ist dem Bio-
Pionier sowohl die Lebensmittel-Qualitat als auch die Lebensqualitat der Anbaupartner wichtig.
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